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ulen 2008

Sl Tilligy iiljictliord

Skanskt Julbord Julbord 11 Tillaggs paket Oresund
Citron och dillgravad sill Heminlagd |6k och paprikasill
Lok och paprika sill Senapssill pa skanskt vis Kall inkokt fjordlax
Kramig saffrans sill Inlagd sill i chilimajo Sés verté
Fladergravad lax med hovmastarsas Dillgravad fjordlax ?alkag pas}(ej
Agghalvor med 2 sorters topping Hemlagad hovmastarsas Rréﬁgélgur a
Nykokt dillpotatis Nykokt dillpotatis Aggréra
Honungsglaserade revben Agghalvor med 2 sorters topping
Griljerad julskinka pa skanskt vis Hemlagade kottbullar 79:-
Hemlagade kottbullar Griljerad julskinka :
Prinskorv Prinskorv
Janssons frestelse Janssons frestelse Lagg till dina personliga favoriter
Brunkal Grillade kyckling klubbor med
Rodkalssallad med katrinplommon & saffrans aioli Priset ar per kuvert
hasselnotter Rodbetsrisotto
Skansk och mijgECtE e - Rokt &l med aggréra 45 :-
Julost och smor Skansk och mild senap
Julknéacke Vortbrod .
Vértbrod Julknécke - Rokt lax 30:-
Ischoklad Julost och smoér
Julgodis Ischoklad - Sillsallad 25 :-
Clementiner Julgodis

209:-
219:-

Ris & la Malta
Dekorerad med farsk frukt serverad med saftsas
35:-
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Sillsnitt pa kavring ) Ris & la malta med farsk frukt 35-.
Mlp_gelspett r_ned prinskorv och. koottbullar v och saftsas :
Griljerade skinkrullader med rédkal och senapscréme

Julpaj med skogssvamp och vasterbottenost Ris & la malta med mandariner  a4._
Tunnbrédsficka med renstek och pepparrotscréme och saftsas i dekorativt glas ’
Syrlig potatissallad med kapris och rodlok Chokladmousse med en doft av

Ostbricka med juledamer och vasterbottenost
Vortbrod och smor

kaffe och rostade hasselnodtteri  49:-

Ischoklad och julgodis e
Pepparkaks cheesecake med .
o . 49:-
rardrda bar
199:- A Glégg och vaniljpannacotta i glas 49:-
Minimum 20 personer toppad med farsk hallon |
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Julen 2008
| Silaiitirr

Jultallrik Kall Varm jultallrik Villkor Jul och nyar
. - . Vi ser helst att ni inkommer med
Heminlagd brantevikssill Honungsmarinerade Revben bestallning senast 5 dagar innan.
Heminlagd senapssill Hemlagade kottbullar Ar ni sent ute s& brukar vi kunna
I:Ieminlagd sill i chili majonas Prinskorv 16sa det.
Agghalva med rékor Janssons frestelse
Agghalva med kaviar Griljerad julskinka Jultallrikar kan dven levereras i
Fladergravad lax Brunkal bufféform om ni s& énskar.
Dill och citron aioli Prinskorv
Potatissallad med dill, graslok och  Skansk senap Minsta antal kuvert ar 15 st for
hyvlad vésterbottenost Nykokt potatis Julbord med tillagg, , 20 st for
Griljerad julskinka Brunkal Julmingel .
Skansk senap Vortbrod och smor
Ro.dkal 99-- Senast 3 dagar innan gar det bra
99:- ) att justera antalet
Alla tiders stora Jultallrik Alla priser &r inklusive moms
Kall Smavarmt For utkérning tillkommer en avgift
_ 1 pa 150:- inom Malmé och 250:-
Heminlagd brantevikssill Honungsglaserade revben till Lund.
Heminlagd senap SIS Hemlagade kottbullar
Heminlagd sill i chili majonés Y o . ¥
Agghalva med rakor Janssons frestelse Vi tillhandahaller &ven hyrgods
Agghalva med kaviar Prinskorv som tallrikar, bestick, glas mm
Fladergravad lax Nykokt potatis
Dill och citron aioli Brunkal P |
Potatissallad med dill, graslok e ]
och hyvlad vasterbottenost Serveringspersonal 250:- timme
Griljerad julskinka min 4 timmar.
Skansk senap Dock ej Nyarsafton

Rodkal 159:-

Jul edame S (for bade kall och varm)

Ris & la Malta i glas
Dekorerad med farsk frukt serverad med saftsas

39:-
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Rokt flaskfile

Tunna skivor av rokt flaskfilé pa en badd av
plocksallad med Adelost & granatapple
79:-

Toast Skagen

Rakor, rom, rodlok, majonnas toppad med dill och
citron

69:-

Tva canapéer

Sikromscanapé och Rokt laxcanapé

89:-
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Filet Mignon Black and white 2008
Oxfilé och flaskfilé med tryffel/rodvinssas, hemlagad
bearnaisesas samt frasta haricots verts.
Vitléksdoftande potatisgrating

179:-

Sotad kycklingfile

med rodvinssas, rokig BBQ sas honungsrostade
rotfrukter. Vitloksdoftande potatisgratang
159:-

Sjétunga Walewska

hummerfondskokta kraftstjartar, rakor, sparris,
hummersas och duchesse potatis

199:-
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Hallonpannacotta
Hallonpannacotta med mynta och knéckflarn

Serveras i ett dekorativt glas
59:-

Chokladmousse

Chokladmousse toppat med vitgléansande saltlakritskross
och féarska hallon. Serveras i ett dekorativt glas

59:-

Vinkokt paronhalva
Vinkokt paronhalva med blabar, hallon och vitchokladcreme

Serveras i ett dekorativt glas
79:-
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Valj till forratt och efterratt tilf ett pris

Tre ratters meny med huvudratt

Filet Mignon Black and white 2008 279:-
Sotad kycklingfilé 259:-
Sjotunga Walewska 299:-

Bruschetta toppat med skagenrdra, citron & dill
Skivad flaskfilé med ett tacke av drter & rosépeppar
Tryffel honungskokta paronklyftor

Skivad kycklingfilé med rostad rokt paprika och vitlok
Vitloksdoftande potatisgratang

Ekbladsallad med valnotter, radisor & cocktailtomater
Quiche Lorraine (fransk ost & skink paj med dragon)

Basilikadoftande pastasallad med citronmarinerade rékor
& granatapple

Lime- chilicréme

Mango aioli

Mustig rodvinssky

Olivrora med farskost & orter

Tva sorters dessertostar med druvor och paprika
Salta kex och grissinistanger

Pain riche & smor
269:-
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Jultallrik kall

Heminlagd brantevikssill
Heminlagd senapssill

Heminlagd sill i chili majonés
Agghalva med rakor

Agghalva med kaviar
Fladergravad lax med dill och citron
aioli

Potatissallad med dill, graslék och
hyvlad vasterbottenost

Griljerad julskinka

Skansk senap

Rodkal



